WERT S

HOTEL- RESTAURANT

Empfehlungen
far

Buffets und Menus

2011

Albert-Irle-StraBe 5 - 57250 Netphen

Fon 02737-5931-0 - Fax 02737-5931-11
www.eweris.de



Wir geben Ihnen hier eine kleine Auswahl der reichhaltigen
Buffet- und Menuangebote unseres Hauses und hoffen, lhr
kulinarisches Interesse zu wecken.

Dieses Prospekt soll Innen die Mdglichkeit geben, in Ruhe eine
Vorauswahl treffen zu kbnnen, um spdter von uns grindlich und
professionell beraten zu werden.

Fur den Empfang lhrer Geschdftsfreunde, fur Familienfeiern oder
andere Veranstaltungen bieten wir Ihnen im EWERTS den idealen
Rahmen.

Mochten Sie lhre Feier an einem anderen Ort ausrichten,
empfehlen wir das EWERTS-Catering.
Dazu leihen wir Ihnnen gerne Geschirr, Besteck, Gl&ser...

Bis 500 Personen richten wir Ihr Fest komplett aus!

Wir bleiben unserem Grundsatz treu, dem Gast nur das
Beste aus Klche und Keller zu bieten, um zum Gelingen
Ihrer Festlichkeit beizutragen.

Ihr
Arnold Schneider
Klchenmeister



SUPPEN

Rinderkraftoriihe mit Markklé8chen,
Eierstich, Nudeln und Gemusestreifen

Tomatencremesuppe
Kréutercremesuppe

Klare Ochsenschwanzsuppe
Blumenkohl- oder Broccolicremesuppe

Passierte Kartoffel-Lauchcremesuppe

VORSPEISEN

Geeiste Honigmelone mit Lachsschinken
Kleine Blatterteigpastete mit Ragout fin gefullt
Variation bunter Saisonsalate @wischengang)
Gerducherte Netpher Lachsforelle auf Toast
Variation von Raucherlachs und Forellenfilet
mit Apfelmeerrettich auf einem

hausgemachtem Siegerl&nder Reibepl&tzchen

Wildpastete mit gewurfeltern Madeiraaspik

350€
3.00€
300€
450 €
300€

300€

3.00€
3.50€
450 €

500€

550€

6,00€



HAUPTGERICHTE

Gekochte Ochsenbrust mit Meerrettichsauce
dazu Prinzessbdhnchen

Kalbsgulasch mit frischen Champignons
Variation frischer Saisonsalate
Salzkartoffeln, Butternudeln und Kartoffelbdllchen
1200 €

2 kleine panierte Schweineschnitzel
mit Champignonrahm- und Zigeunersauce

dazu Erbsen und Mdhrchen
Pommes frites und Kartoffelbdllchen
1250 €

]l
Geschmorte Ochsenbdckchen in Rotweinsauce
Schweinenackenbraten
Leipziger Allerlei
Salzkartoffeln und gebackene Kartoffelecken
13.50€



\")
Rinderschmorbraten
Kasseler in Burgunder

Goldbraun gebratene Pangasiusfilets
Wirsinggemuse und Speckbdhnchen

Salzkartoffeln, grune Nudeln
und Herzoginkartoffeln

15,00 €

Vv

Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignon-Pfeffersauce

Putengeschnetzeltes in Curryrahm mit Frichten
2 gefullte Rinderrouladen

frische Mdhrchen, Broccoli
und Blumenkohl ,hollédndisch™

Petersilienkartoffeln, Butterreis
und Kartoffelbdllchen

16,50 €

Vi
Hirschgulasch mit frischen Edelpilzen in Rahm
H&hnchenbrustfilets mit Sauce Choron
Gefullte Schweinerouladen
frische M6hrchen und Kohlrabi

Kartoffelbdlichen, Spatzle
und kleine gebratene Kartoffeln

1700 €



ViI
Gespickte Rehkeule mit Preiselbeerbirne
Schweinefilet im Ganzen gebraten
Frisches Lachsfilet, gebraten, mit Sauce Bearnaise

Frische Md&hrchen, Speckbohnenbldndchen
und Blumenkohl ,holléndisch™

Rostinchen, Schwenkkartoffeln und Bandnudeln
21,00€

Vil
Hirschmedaillons mit Pfifferlingen
Gebratene Entenbrust ,Bigarade™ mit Orangenfilets
Kalbsnusschen in Rahm
feines MarktgemuUse
Kartoffelbdllichen, Butterreis und Spdatzle
23,00€

Alle Hauptgerichte wahlweise
als Buffet
oder auf Platten am Tisch serviert.

Fur Ihre Feier in unserem Haus mit anschlieBendem
Kaffeetrinken kdnnen Sie gerne lhren Kuchen mitbringen.
Pauschale Kuchengedeck pro Person 1,50 €.




DESSERTS
Bayerisch Creme mit Frichten

3 Kugeln Eis
mit Sahne

Mousse au chocolat oder Vanille

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis & Kirschwasser
Vanilleeis mit heiBen Sauerkirschen
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

Furst-Plckler-Parfait und Mousse au chocolat
mit Frichten garniert

Dessertbuffet
Mousse au chocolat, Frischer Obstsalat,
Eistortchen, Bayerisch Creme und Petit fours

RUSTIKALES ab 15 Personen

Ganzer Schweineschinken aus dem Ofen
oder SpieBbraten, dazu Krautsalat
und warmer Speckkartoffelsalat

Kasseler im Brotteig gebbacken
mit bunten Salaten und Kartoffelgratin

2,50€

240€
300€

2,50€
3.00€
3.50€

2,50€

400 €

550 €

13.00 €

14,50 €



KALTES BUFFET ob 10 Personen

Roastbeef rosa gebraten
Chicken Crossies mit Chilisauce
verschiedene gerducherte Schinken vom Brett
panierte Schweineschnitzelchen
Fleischbdllchen

Gerducherte Fischvariationen
von Lachs, Forelle und Makrele
mit Apfelsahnemeerrettich

Tomate-Mozzarella an Balsamico
Kdseauswahl mit Weintrauben
Brot und Butter
17,50 €

Bei warmen Gerichten ,AuBer Haus" stellen wir lhnen
auf Wunsch Kachenpersonal
zum Anrichten der Speisen zur Verfigung.
Kostenpauschale pro Std. 20,00 €.

Sie moéchten lhre Feier genau kalkulieren?
Fragen Sie nach unseren
All-Inclusive-Angeboten!




KALT-WARMES BUFFET ab 20 Personen

Suppe nach Wahl

~~~

Schweinelendchen in Gorgonzolarahm
mit Kartoffelgratin

H&hnchenbrustfilets mit Curryrahm und Frichten
dazu Butterreis

~e~~

Salatbuffet mit 2 Dressings
Honigmelone mit Parmaschinken
Tomaten-Mozzarella-SpieBe
K&seauswahl mit Weintrauben
Panierte Schweineschnitzelchen
Meatbolls mit Chilisauce

Gerducherte Lachs- und Forellenfilets
mit Apfelsahnemeerrettich

Brotkorbb und Butter
23,00€

- alle Buffet- und MenUpreise pro Person —



ITALIENISCHES BUFFET ab 20 Personen

Minestrone (tal. Gemusesuppe)
-am Tisch serviert -

3.00€

Antipasti

Tomate-Mozzarella an Balsamico
Marinierte Auberginen
Honigmelone mit Parma-Schinken

Vitello Tonnato
(Carpaccio vom Kalb mit Thunfischsauce)

Hauptgang

Frisches Lachsfilet in Lambrusco gedunstet
Tortellini Carbonara
Lasagne mit Blattspinat

H&hnchenbrustfilet
mit ronem Schinken und Kd&se gratiniert

Beilagen

grune Nudeln und Gnocchis
gedunsteter Fenchel
Ruccola mit geriebenem Parmesan
knackige Saisonsalate

Dessert

Tiramisu
Zabaione (in Glaser gefullt)
[talienische Kd&sespezialitten mit Weintrauben
Brot & Butter

27.50€



HAUSGEMACHTE SALATE - Preise je kg

Bunter Tortellinisalat
mit K&sewdurfeln, Erbsen und Paprika

Kartoffelsalat
mit GewUrzgurke, Ei und Mayonnaise

Porree-Sellerie-Salat
mit Ananas und Ei

Eiersalat
mit Champignons, Spargel, Kochschinken

Bauernsalat
mit Schafskdse, Zwiebeln und Paprika

Reissalat ,Indisch*”
mit Pute, Mandarinen, Erbsen und Curry

Zigeunersalat
mit Rindfleisch, Zwiebeln und Paprika

Shrimpssalat

mit Salatgurke, Champignons und Tomaten

Heringstipp ,,Hausfrauen Art“
mit Gurken, Apfeln und Zwiebeln

9.50€

9,50€

9,50€

9.50€

11.00€

11,50 €

13,00 €

18,50 €

13.00 €



AUS DEM SUPPENTOPF...

Broccolicremesuppe 7,00€
Rinderkraftbrihe

mit Nudeln, MarkkléBchen und Eierstich 8,00€
HUhnerbrdhe

mit Reis und Spargel 8,00 €
Ungarische Gulaschsuppe

mit viel Fleischeinlage 9.00€
Mozartsuppe

mit Lauch, Hackfleisch und K&se 9.00€

HAUSGEMACHTE EINTOPFE — FRISCH UND LECKER
ab 10 Litern

Erbseneintopf
mit gewurfelter Fleischwurst 450€

Linseneintopf

mit Mettwurstscheiben 6,00€
Gemuseeintopf
mit gekochter Ochsenbrust 6,50€

Preise/Liter. Alle Eintdpfe liefern wir im Thermobehdlter.



FUR IHRE EMPFANGE...

Gemischte Canapés mit

- Franzésischem Camembert
- Putenbrust

- Lachsschinken

- RGucherlachs

- Forellenfilet

- Tartar (nicht in den Sommermonaten)

FUR DEN IMBISS ZWISCHENDURCH...

Belegte Brétchen mit

- Schweinemett

- Edamer Kése,

- rohem Schinken

- gekochtem Schinken
- Frischwurst

Belegte Brote mit

- rohem Schinken

- Schweinemett

- Kasseler

- Salami

- Kése

- Hausmacher Blut- und Leberwurst

a 200¢€

L Brotchen 1,50 €

a 350€



DRUMHERUM...

Far Ihre Veranstaltung ,, AuBer Haus™ bieten wir Ihnnen:

leihweise

Bier-, Wein-, Sekt-, Saft

und Schnapsgléser a
Geschirr und Bestecke (2-fach) pro Person
zum Kauf
Papiertischtuch Damast 25m
50m
Papiertischtuch Duni Zellstoff weil 40m
10m
Papiertischtuch Duni Zellstoff farbig 40m
10m
Servietten Duni Zellstoff 40x40cm a

Alle Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Lieferung auBer Haus erfolgt ohne Geschirr.
Ab 100,00 € Auftragswert Lieferung frei Haus.

025€

1.50€

8.50 €
13,00 €

45,00 €
1200 €

49,00 €
15,00 €

025€



APPETIT BEKOMMEN?

Gerne stellen wir gemeinsam mit Ihnen lhr
individuelles Buffet oder MenU zusammen.

Wir wlrden uns freuen, lhrer Feier den passenden
Rahmen zu geben.

Unsere RAumlichkeiten:
Kleiner Veranstaltungsraum: 10 - 30 Personen

Saal: 30 - 60 Personen
Restaurant komplett: bis 75 Personen

RESTAURANT-OFFNUNGSZEITEN:

taglich ab 17.30 Uhr
Sonn- und Feiertags zusatzlich 11-14 Uhr
mittags auf Anfrage

KUmmern Sie sich um Ihre Gdste,
wir kUmmern uns um den Rest!



