
UNSERE APERITIF -EMPFEHLUNG 
 
 

„GUSTATIO“ 
köstlicher Weinaperitif aus dem Ingelheimer Winzerkeller 

mit leichter Sherrynote, feinfruchtig, elegant 
und Aromen von Vanille, edlen Hölzern, Schokolade und Nüssen 

5 cl – 3,00 € 
 
 
 

VORSPEISEN 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
ZUM AUSLÖFFELN 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

RINDERKRAFTBRÜHE 
mit Markklößchen, Eierstich, Nudeln 

und Gemüsestreifen 

4,30 € 

GERÄUCHERTE NETPHER LACHSFORELLE 
auf Toast 

mit Sahnemeerrettich 

9,80 € 
 

TOMATE-MOZZARELLA 
mit Balsamico 

und ofenfrischem Ciabatta 

6,50 € 
 

TOMATENCREMESUPPE 
mit Sahnehäubchen und Basilikum 

4,00 € 

 

FEINE KARTOFFELSUPPE 
mit Mettwurstscheibchen 

4,50 € 
 



LECKEREIEN 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

GEBRATENE ENTENBRUST 
mit Sauce Bigarade und Orangenfilets 

dazu Kartoffelbällchen und Kopfsalat in Sahne 

20,50 € 
 

Dazu ein 2009er Pfälzer Dornfelder – rubinrot & trocken? 0,2l – 4,00 € 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

NETPHENER LACHSFORELLE 
auf Toast 

mit Sahnemeerrettich 

9,80 € 
 
 

HAUSGEMACHTE KARTOFFELSUPPE 
- fein passiert -  

mit Mettwurstscheibchen 

4,00 € 

 
 

SIEGERLÄNDER KRÜSTCHEN NACH ART DES HAUSES 
Schweineschnitzel auf Toast mit Spiegelei 

umlegt mit frischen Salaten 
dazu Pommes frites oder Kartoffelbällchen 

10,50 € 
 

PANIERTES SCHWEINERÜCKENSCHNITZEL 
mit frischen Champignons und Zwiebeln, 

Pommes frites und knackigen Saisonsalaten 

12,80 € 
 
 

GESCHMORTE OCHSENBÄCKCHEN 
in Rotweinsauce 

serviert mit Speckböhnchen und Salzkartoffeln 

10,90 € 

 
 

GRILLTELLER „EWERTS“ 
mit 4 Steaks von Rind, Schwein und Pute 
dazu frische Möhrchen und Blumenkohl 

umlegt mit Röstinchen 

19,60 € 
 

ZÜRICHER GRILLSPIEß 
Rumpsteakröllchen mit Edamer und Schinken gefüllt 

auf einem hausgemachten Pfannenrösti 
dazu knackige Saisonsalate 

18,90 € 
 



VEGETARISCHES 

 
 
 
 
 
 

 
STEAKS VOM GRILL (ROHGEWICHT 220G) 

 
 
 
 
 
 

 

ZARTES RUMPSTEAK 
mit knackigen Speckböhnchen 

und einer Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark 

20,50 € 
 
 

Zu allen Steaks wahlweise Kräuterbutter oder Pfefferrahmsauce. 
 
 
 

WEITERE BEILAGEN 
 

Pommes frites, 
Bratkartoffeln, 

Kartoffelbällchen 
oder 
Reis 

3,30 € 
 

Ofenkartoffel 
gefüllt mit 

hausgemachte
m 

Kräuterquark 

4,00 € 
 

Frische Champignons 
aus der Pfanne 

mit Zwiebeln 
und einem Hauch 

Knoblauch 
(auf Wunsch auch ohne) 

4,50 € 

Variation frischer 
Saisonsalate 

4,50 € 
 

kleiner Salat 

3,00 € 

 

Speckböhnchen 
oder  

Marktgemüse 
(Möhrchen, Broccoli 

und Blumenkohl) 

4,00 € 

SAFTIGES SCHWEINERÜCKENSTEAK 
mit Pommes frites und Salaten der Saison 

17,90 € 

PUTENSTEAK 
mit Butterreis und Blattsalaten in Sahne 

18,50 € 

PFANNKUCHEN 
mit frischen Rahmchampignons 

und knackigen Salaten 

8,30 € 
 

SPAGHETTI AL PESTO 
mit Basilikum, gerösteten Pinienkernen  

und frisch gehobeltem Parmesan 
dazu grüner Salat und ofenfrisches Ciabatta 

9,50 € 
 



AUS NEPTUNS REICH 
 
 
 

SIEGERLÄNDER HERINGSSTIPP im Steintopf 
mit Brot und Butter  mit Bratkartoffeln  mit Salzkartoffeln 

    8,50 €    10,00 €   10,00 € 
 

 

WELSFILET - GEDÜNSTET - IN WEIßWEINSAUCE 

garniert mit Eismeershrimps 
dazu Butterreis und ein bunter Salatteller 

17,00 € 
 

 
 
 
 

 
SYLTER FISCHTELLER 

Edellachs, Zander- und Pangasiusfilet 
auf frischen Champignons, Tomaten und Knoblauch 

serviert mit Kartoffelbällchen  
und einer Variation frischer Saisonsalate 

21,60 € 
 

 
 

Unsere Weinempfehlungen 
 
 
 
 
 

FORELLE „MÜLLERIN“ GEBRATEN 
mit brauner Butter, 

Salzkartoffeln und Salaten der Saison 

17,90 € 

 

FORELLE „BLAU“ 
mit zerlassener Butter, 

Salzkartoffeln und Salaten der Saison 

17,90 € 

 

2008er Frankweiler Königsgarten 

Müller-Thurgau, Pfalz 

 trocken 

0,2l – 4,00 € 

2008er Kiedricher Heiligenstock 

Riesling, Rheingau 

fruchtig, trocken 

0,2l – 4,00 € 

2009er Grauburgunder 

Rheinhessen 

säurearm, mild, trocken 

0,2l – 4,00 € 



FRISCH UND KNACKIG – UNSERE SALATE 
 
 
 

GROßER SALATTELLER 
mit frischen Saisonsalaten, hausgemachtem Kartoffelsalat 

und einer gebratenen Hähnchenbrust 

11,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
FITNESSTELLER 

mit verschiedenen Blattsalaten und Früchten, 
Balsamicodressing und Kräutercroutons 

7,50 € 
 
 

Zu allen Salaten reichen wir ofenfrisches Ciabatta. 
 
 
 

RUSTIKALES 
 

 
 
 
 
 
 

KLEINER SALATTELLER 
mit frischen Saisonsalaten, 

Schinken, Käse, Tomate und Ei 

6,50 € 
 

GRIECHISCHER SALAT 
mit grünen Salaten, 

Schafskäse, Oliven und Zwiebeln 

10,00 € 
 

SCHWEIZER WURSTSALAT 
mit Zwiebeln und Käsestreifen 
dazu Bauernbrot und Butter 

7,50 € 

 

BAUERNOMELETTE 
mit Bratkartoffeln, Schinken 

und einer kleinen Salatgarnitur 

8,00 € 
 



LECKERE KLEINIGKEITEN 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

TOAST HELVETIA 
Kleines Schweinesteak 

mit Tomate, Schinken und Käse überbacken 
und einem kleinen Salatbukett 

9,00 € 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

KÖSTLICHE DESSERTS 
haben wir auf einer gesonderten Karte für Sie zusammengestellt. 

 
 

OFENKARTOFFEL MIT KRÄUTERQUARK 
und knackigen Salaten umlegt 

7,50 € 
 

KLEINES SIEGERLÄNDER KRÜSTCHEN 
mit Spiegelei, Pommes frites 

und frischen Salaten der Saison 

9,50 € 
 

FILETGULASCH IN MADEIRA 
mit frischen Champignons 

 serviert im Reisrand 
dazu ein kleiner grüner Salat 

12,00 € 
 

2 SCHWEINELENDCHEN 
mit Kräuterbutter, 

frischen Möhrchen und Röstis 

11,50 € 


